Madkiubben
dermnjemme

Weekendpakke d. 29.-30. januar - allergener

FORRET

Tilberedning: 10 minutter

Stegt blomkal i citron, sesam og hvidlag (sesam)

Serveret med humus af edamamebenner med chili og olivenolie (sesam, soya)
samt krydrede papadums

HOVEDRET
Tilberedning: 15 minutter

Kebab af oksemearbrad, kylling eller falafel (soya). Med kebabdressing (aeg), spidskalscrudité med koriander,
bagt tomat, syltede lag og fladbrad (gluten)

DESSERT - hvis du har tilvalgt denne
‘Broken” cheesecake med syltede solbaer, kiksecrumble med lakrids og citron (nedder, laktose, gluten, aeg)

derhiemme@madklubben.dk madklubben.dk



